Chrusciki

Skladniki:

- 1 kg. maki ( krupczatka, kukurydziana)
- 10 dkg. cukru

- 0,5 kostki masta ( roztopic)

- 3 jajka

- 2 opakowania cukru waniliowego

- 2 szklanki mleka

- 80 g. drozdzy

Wykonanie:

Drozdze pokruszy¢, doda¢ do nich 1 ptaska tyzke cukru, 1 tyzke maki i pot
szklanki cieptego mleka. Dobrze rozetrze¢, odstawi¢ do wyros$nigcia.

Pozostale sktadniki ugniatamy w misce, na koniec dodajemy do nich wyro$nigte
drozdze. Ciasto dobrze wyrabiamy. Wyrobione ciasto odstawiamy do
wyro$ni¢cia na ok. 10 - 15 minut. Wyktadamy ciasto 1 dzielimy na mniejsze
porcje. Rozwatkowujemy tak jak na pierogi.. Kroimy w paski o szerokosci 3

cm 1 dlugosci ok. 7 cm. Na $rodku kazdego z nich robimy mate naciecie 1
przektadamy jeden koniec przez srodek. Tak przygotowane chrusciki wrzucamy
na rozgrzany olej. Smazymy az nabiorg zlotego koloru. Po wystudzeniu sypiemy
cukrem pudrem.
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Ciastka z cukrem

Skladniki:

- 1 kostka margaryny

- 700 g maki

- 1/2 szkl. cukru

- 5 jajek

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia
- 1 tyZzeczka amoniaku

Wykonanie:

Margaryne ucieramy z cukrem. Dodajemy jajka, make, proszek do pieczenia
1 amoniak rozpuszczony w niewielkiej 1lo$ci cieptego mleka.

Wszystkie sktadniki wyrabiamy na gtadkie ciasto. Gotowe ciasto
rozwatkowujemy na okoto 0,7 mm i wykrawamy dowolne wzory.

Pieczemy na zloty kolor.
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